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Wanneer u uw evenement bij het 
BIMHUIS organiseert, zorgen 
wij ervoor dat het uw gasten aan 
niets ontbreekt. Wij hebben ons 
cateringmenu met zorg samengesteld. 
De opties in dit menu kunnen u helpen 
bij het maken van menukeuzes voor 
uw evenement, eventueel aangevuld 
met de in deze brochure geboden 
extra’s. Het is ook mogelijk om samen 
met onze chef een menu samen te 
stellen op basis van uw specifieke 
wensen. Neem voor suggesties of 
advies gerust contact met ons op.

OVER ONZE 
CATERING

Wij kunnen 
samen met 
onze chefkok 
ook een menu 
samenstellen, 
op basis van 
uw specifieke 
wensen.

Alle prijzen zijn in euro’s en exclusief 9% BTW.



BASIS ONTBIJT
Croissant met boter, verse jus 
d’orange en handfruit...................7,90

BIMHUIS ONTBIJT
Croissant, verse jus d’orange, Frans 
baguette met beleg, gekookt eitje  
en vers seizoensfruit....................12,50

CHEFS ONTBIJT
Pain Brioche, desembolletje met 
beleg, muesli, Griekse yoghurt en
wafeltje met vers fruit.................. 15,50

EXTRA’S 
min. 20 per soort, prijs per stuk

Mini roomboter croissant..............1,85
Roomboter croissant.................... 3,30
Pain au chocolat........................... 3,30
Handfruit........................................1,75
Smoothie....................................... 3,50
Verse jus d’orange........................ 3,50
Groentesap.................................. 3,50
Hangop met fruit.......................... 4,50

ONTBIJT

Alle prijzen zijn in euro’s en exclusief 9% BTW.



PAUZE

BASIS ZOET
Zand- & boterkoekjes assortiment  
en selectie van mini-muffins..........5,75

BIMHUIS ZOET
Mix van brownies, boterkoek  
en slagroomsoesjes....................... 7,75

CHEFS ASSORTIMENT  
ZOET
Mini petit fours, petit glacés en 
mix van diverse tartelettes.............9,75

EXTRA’S ZOET 
min. 20 per soort, prijs per stuk

Selectie van roomboter en  
chocolade madeleines................ 2,50
Selectie van petit fours ................. 3,20 
Selectie van mini muffins.............. 2,00
Gevulde koek .............................. 2,40
Mini gevulde koek ........................1,35
Kokoskoek ................................... 2,40
Mini kokoskoek .............................1,35
Selectie van luxe handgemaakte 

bonbons...................................... 2,10
Selectie van macarons ................ 2,00
Selectie van mini tartelettes ......... 3,50

EXTRA’S VERANTWOORD  
ZOET 
min. 20 per soort, prijs per stuk

Bananenbrood............................. 3,00
Worteltaartje................................ 3,30
Bakkers granolareep ....................2,70
Bakkers mueslireep .......................2,70

EXTRA’S HARTIG  
VOOR DE (MIDDAG) BREAK 
min. 20 per soort, prijs per stuk

Selectie van mini-quiches............ 2,50
Mini saucijzenbroodje .................1,85
Mini kaasbroodje .........................1,85
Mini tarte tatin met  

gekarameliseerde ui ................. 3,50
Selectie van mini hartige  

muffins..........................................2,75

Alle prijzen zijn in euro’s en exclusief 9% BTW.



LUNCH

BASIS LUNCH
Verschillende soorten versgebakken 
brood met keuze uit 4 soorten vlees-, 
vis- en/of vegetarisch beleg en vers 
seizoensfruit in een glaasje.........17,50

BIMHUIS LUNCH
Versgebakken meergranenbrood  
& desembolletjes met 4 soorten 
vlees-, vis- en vegetarisch beleg,  
soep van het seizoen en verse 
fruitsalade in een glaasje............21,25

GEZONDE LUNCH
Huisgemaakte soep, rijk gevuld 
maaltijdsaladebuffet met 
versgebakken focaccia, grissini  
& ciabatta en vers seizoensfruit  
met munt en citrus....................... 22,50

WARME LUNCH
Lunchbuffet met huisgemaakte  
soep, verse pasta van het seizoen,  
diverse salades en mini tiramisu  
in een glaasje............................. 25,50

EXTRA’S OM TOE TE VOEGEN 
AAN DE LUNCH
Huisgemaakt soepje.................... 2,50
Mini-quiche.................................. 2,50
Saucijzenbroodje......................... 3,30
Kaasbroodje................................. 3,30
Couscoussalade met diverse  

gegrilde groentes....................... 4,50
Bruschetta met diverse  

toppings...................................... 2,50
Hangop met fruit.......................... 4,50

Alle prijzen zijn in euro’s en exclusief 9% BTW.



BORREL

BASIS BORREL
Bitterballen van Oma Bob  
(vega en/of rundvlees),  
notenmix en luxe olijvenmix......... 8,90

BIMHUIS BORREL
Bitterballen van Oma Bob (vega 
en/of rundvlees), selectie van 
Amsterdamse ossenworst en 
leverworst met zuur van Kesbeke, 
gefrituurde kaasstengels, blokjes  
Old Amsterdam en mix van  
luxe kaaskoekjes.........................13,00

GEZONDE BORREL
Bieterballen, crudité met diverse 
dips, pimientos de padron, zeewier 
loempia, crispy oysterwings en  
luxe olijvenmix.............................13,00

AZIATISCHE BORREL
Gestoomde dumplings, mini 
Vietnamese loempia’s, gamba’s 
met pikante saus, yakitori spiesje, 
wasabinootjes en edamameboontjes 
met Maldon zeezout.................. 15,25

MEDITERRAANSE BORREL
Gemarineerde artisjokken, hummus, 
muhammara en baba ganoush  
met flatbread, falafel met pikante dip, 
bruchetta’s met tomaat en caprese 
spiesje......................................... 18,50

EXTRA’S 
min. 20 per soort, prijs per stuk

Iberico ham & manchego  
op prikker................................... 2,50

Zeewier cracker met tataki van  
verse tonijn met sesam en soja... 4,50

Lamskebab met munt-yoghurtsaus  
op mini flatbread........................ 4,50

Samosa met mango-chutney ...... 2,00
Frittata met spinazie en feta......... 2,00
Mini falafel met tahin dip............. 3,00
Hummus met crudités in  

mini glaasje................................ 3,50

Alle prijzen zijn in euro’s en exclusief 9% BTW.



DINER

DINER “TO GO” 
in handige bakjes, min. 20 per soort

Falafelbowl................................. 16,50
Orecchiette met broccoli,  

ansjovis en chili........................ 16,50
Risotto met citroen, kruiden  

en Parmezaanse kaas...............17,50
Paella vegetarisch of met  

zeevruchten...............................17,50
Geroosterde bloemkool  

met tahin en granaatappel.......17,50
Gebakken rijst met gegrilde  

groente of kip............................13,50
Fregola-salade met  

seizoensgroente....................... 16,50

APERITIVOBUFFET
in overleg samengesteld 

Een combinatie van  
fingerfood, klein buffet en  
dessert, 12 items p.p................... 42,50

WALKING DINNER
in overleg samengesteld,  

met verse seizoensproducten

VIER GANGEN.......................... 46,50
VIJF GANGEN............................51,50

SEATED DINNER
in overleg samengesteld,  

met verse seizoensproducten

DRIE GANGEN......................... 46,50
VIER GANGEN...........................51,50
VIJF GANGEN........................... 59,00

DESSERTS
Citroen-ricotta taart......................7,50
Panna cotta met sinaasappel  

en amandel.................................7,50
Cannoli met ricotta en pistache....7,50
Baklava met honing en noten.......7,50
Tiramisu in een glaasje..................7,50

Alle prijzen zijn in euro’s en exclusief 9% BTW.



Het BIMHUIS bevindt zich op 
loopafstand van Amsterdam CS en 
is gemakkelijk bereikbaar vanaf de 
ring. Er is een ruime parkeergarage 
onder het gebouw waarvoor u 
uitrijkaarten kunt bestellen voor  
uw gasten.

CONTACT
Heeft u vragen? We zijn telefonisch  
te bereiken via 020 788 21 50  
of per mail via verhuur@bimhuis.nl

BIMHUIS
Piet Heinkade 3
1019 BR Amsterdam

PRAKTISCH

Vormgeving: 

Edwin Hanssen 

Fotografie: 

Marie Broeckman, 

Bart Grietens

BIMHUIS behoudt zich het recht voor in geval van leveringsproblemen van  
bepaalde producten in een arrangement dit te vervangen met een passend alternatief.

Onze chefkok Massimo Norbiato van 
Puurvreters Tailored Catering verrast uw 
gasten met originele gerechten, gemaakt 
van pure, lokale ingrediënten, indien 
mogelijk van biologische teelt.

Puurvreters Tailored Catering is official supplier 
van het BIMHUIS.



Piet Heinkade 3
1019 BR Amsterdam

verhuur@bimhuis.nl 

020 788 21 50


