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Famous flavours creëert, met een netwerk aan eventlocaties
en toonaangevende chefs, 
creatief maatwerk op de vraag
en wensen van onze opdrachtgevers. Ons streven is om 

de gast totaal te ontzorgen en te verwonderen. In onze ogen is
alleen het allerbeste goed 
genoeg. We willen alle zintuigen
prikkelen en inspireren met de mooiste smaken, op


uitzonderlijke locaties.





Met onze executive chef Jasper Gronert in de hoofdrol bereidt
en creëert ons keukenteam 
unieke gerechten die naadloos
aansluiten bij het concept of thema van het event. Alles 
bij
famous flavours draait om smaak. Smaak zit in het gebruik
van pure ingrediënten en 

ambachtelijke producten, maar
ook in respect voor de omgeving en natuur. Daarom 
kiezen
wij altijd voor lokale en seizoensgebonden producten.

@Welkom
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Bitvavo wilde voor haar werknemers een 
walking diner geven in een Cirque de 

Soleil thema. We stonden te popelen om 
onze creativiteit de ruime baan hebben 

gegeven en het thema in het gehele 
concept verwerkt. Als je aan Cirque de 

Soleil denkt, dan denk je aan opvallende, 
dramatische mengeling van 

circuskunsten en straatamusement, 
opvallende kostuums en belichting en 

originele muziek.



Voor het entertainment kozen we 
popcorn dames en candy girls uit die 
verkleed waren in een kleurige outfit. 

Ook onze serveersters hadden 
opvallende hoedjes op en heerlijke 

lekkernijen bij zich, zoals mini 
suikerspinnen.



Niets was te gek bij Bitvavo. Candy girls 
stalen de show en liepen de hele 

middag rond met popcorn, drankjes en 
suikerspinnen. Alles om de magische en 
mysterieuze sfeer van Cirque de Soleil 

neer te zetten en alle gasten een 
overgetelijke ervaring te geven.





Bitvavo
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Deze Garden Wedding had een 
persoonlijke en intieme sfeer, waarbij we 

de specifieke wensen van het 
bruidspaar in elk aspect hebben laten 

terugkomen. Het liefdesverhaal was 
voelbaar in de aankleding van de tafel, 

de persoonlijk geschreven 
naamkaartjes en de favoriete gerechten 

van het bruidspaar.



De 80 gasten mochten tijdens dit 
huwelijk plaatsnemen in een speciaal 

opgezette gedecoreerde tent in de tuin 
van het ouderlijk huis. Omgeven door 

bloemen, hoge bomen en de 
weelderige tuin gaf dit het geheel een 

intieme en magische setting. De gasten 
kregen tijdens het diner een mooi 


3-gangen diner voorgeschoteld, met 
drie luxe amuses voorafgaand en drie 

tijdens het diner. Denk aan brioche met 
truffel en kalfstartaar, kreeft met 
tandoori en appel en bapao met 

buikspek en kaffir limoen.







Garden wedding
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In de Posthoornkerk in Amsterdam 
hebben wij samen met Haper’s Bazaar 
het Women of the Year event gehost. 

Een samenkomst van 150 gedreven 
vrouwen vormde een moderne 

inspiratiebron.



VOORGERECHT


Mille feuille van rode biet | tartaar van 

biet | ijsparels van yuzu | vinaigrette roos 
en hibiscus




HOOFDGERECHT

Ravioli van knolselderij | lavas | bulgur | 

girolles | wolk van kerrie



DESSERT


Nashi peer | cocoa | panna



cotta van steranijs | kokossorbet

Harper’s Bazaar
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In samenwerking met Les Patrons 
Cuisiniers, een culinair genootschap 

waar 23 sterrenchefs bij aangesloten 
zijn, hebben wij op een creatieve manier 

gebruik gemaakt van de covid 
omstandigheden. Zo ontstond het 

grootste anderhalve meter restaurant in 
Westergasfabriek. Onder leiding van 

verschillende sterrenchefs genoten de 
gasten van culinaire gerechten op het 

hoogste niveau. 



9 weken



13,000 gasten



65,000 gerechten



8 Michelinsterren

Soenil Bahadoer **



Erik van Loo **


Wilco Berends *


Egon van Hoof *



Richard van OOstenbrugge **

Rond de tafel
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Bacardi vroeg ons een intiem diner te 
organiseren voor de 50 belangrijkste 

influencers van de Benelux om de 
nieuwe Bacardi jaargangen te 

introduceren. In het Spiegelatelier in 
Amsterdam serveerde wij een volledig 
custom-made vijf gangen diner met 

paring Bacardi cocktails



MENU


Ceviche | zalm | mais | mango | 

avocado | kaffir lime





Arroz de Marisco | coquille | salsa 
verde | mousseline I saus met Bacardi 

Ocho




“Jerk Chicken 2021” | bosui |


madame Jeanette | Pom | gember 

puree | paksoi | jus met Jamaicaanse 
peper en Bacardi Diez




“Pina Colada Famous Style”


Kokos flan in Bacardi logo | ananas |



crumble | kokos ijs | passievrucht

Bacardi
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Is het voor famous flavours ook 
mogelijk om in het zonnige Saint 

Tropez de culinaire invulling te 
verzorgen? Dat was voor ons een no-

brainer. We hebben in 2019, 2021 en 
2023 met veel plezier samen aan het 

event gewerkt.



De belangrijkste klanten van Wajer 
Yachts werden uitgenodigd voor de 
Wajer Owners Day in Zuid-Frankrijk. 

Tijdens de onthulling van de nieuwe 
Wajer, in het zwembad van een luxe 

hotel, was het aan ons de taak de 
gasten te voorzien van een goed glas 

rosé en diverse culinaire bites.



Wajer Yachts
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In Moco we wear pink! Tenminste, 
tijdens de opening van de expositie 

“Reflecting Forward”. Famous flavours 
mocht hierbij voor 70 genodigden de 
borrel verzorgen. Dit was een leuke en 

creatieve uitdaging voor onze 
Executive Chef.



In het Moco Museum brengt Studio 
Irma met deze expositie de eindeloze, 

mogelijke verbindingen in beeld die 
wachten om te worden gemaakt. Wij 

gaan mee in deze visie op de 
toekomst met onze eigen culinary art 

pieces! 



Zie hiernaast bijvoorbeeld onze 
hartige lolly pops die we op LED 

verlicht crushed ice presenteerde aan 
de gasten.

Moco museum
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Van Mossel, familiebedrijf actief in de 
mobiliteitswereld, vierde zijn 75 jarig 
bestaan met alle 760 gasten op het 

nieuwe hoofdkantoor in Waalwijk. 
Famous flavours had de opdracht om 

een mooi 4-gangen diner te mogen 
verzorgen. We waren verantwoordelijk 
voor de ontvangst, amuses, het diner 

en de bijpassende wijnen. 



Samen met Soenil Bahadoer mochten 
we een 4-gangen diner neerzetten. De 
dag begon met een rondleiding door 

het nieuwe hoofdkantoor. Na de 
rondleiding konden de gasten in het 

paviljoen aanschuiven voor een 
geweldig diner, waarbij ze 

toegezongen werden door Jan Smit, 
Diggy Dex, Waylon en nog vele 

anderen. "Het was een avond om 
nooit meer te vergeten", aldus de 

gasten.


Van Mossel
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Dit jaar hadden we opnieuw de eer 
het EmmaNext.gala te organiseren, en 
natuurlijk wilden we de verwachtingen 
overtreffen! Het gala stond volledig in 
het teken van de mentale gezondheid 

bij kinderen en jongeren. Om deze 
reden hebben we de kernwoorden 

'puur' en 'rauw' ook geïntegreerd in het 
concept van het eten. Bij het 

Transformatorhuis in Amsterdam 
hebben we een prachtig diner 

verzorgd voor ongeveer 300 gasten. 
Onze chef heeft een menu gemaakt 

waarbij de pure ingrediënten 
omgetoverd werden tot opvallende 
plantbased gerechten. De tafel werd 
omgetoverd tot een kunstwerk van 
rauwe serveermaterialen en pure 

ingrediënten.

 


Als kers op de taart heeft het Emma 
Kinderziekenhuis op deze avond maar 

liefst 1 miljoen euro opgehaald. Een 
onvergetelijke avond met een nog 

mooiere bijdrage aan een belangrijk 
doel.


EmmaNext.gala
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Voor Meijers mochten we de culinaire 
invulling doen van hun 50 jarig 

jubileum. Onze Executive Chef, Jasper 
Gronert, zorgde samen met zijn team 

voor een passende invulling bij het 
thema goud. De locatie was dit keer 

de Hallen Studio’s in Amsterdam, 
waarbij alle 330 gasten in diner 

opstelling plaats konden nemen.



Het menu bestond uit een tartaar van 
dorade, langzaam gegaard kalf en 
een "Banana Royale" met een goud 

tintje! De amuses werden 
gereserveerd op grote planken, 

waarbij alle gasten makkelijk een 
amuse naar keuze konden pakken. En 

bij het thema goud hoort natuurlijk 
een cocktail muur! Hier konden de 

gasten de gouden bel rinkelen en een 
heerlijke cocktail bestellen, naast de 

wijnen die door het personeel 
gedurende de avond werden 

geserveerd.



Meijers
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Het Van Gogh Museum is een 
bijzondere partner voor famous 

flavours. De inspirerende omgeving 
met internationale allure is vaak het 

toneel voor mooie evenementen. 
Voorheen was de ontvangsthal een 

weinig praktische ruimte in het 
architectonisch geheel van het 

museum. Dankzij een nieuw 
gestructureerd ontwerp heeft de 

ruimte nu een volwaardige 
bestemming waar gasten kennis 

kunnen maken met Vincent van Gogh 
en zijn werkwijze.



De sponsors die het herontwerp 
mogelijk hebben gemaakt wilden de 

realisatie met recht op een bijzondere 
manier vieren. Voor DHL, een van de 
hoofdsponsors, verzorgden wij een 

culinair 4 gangen diner geheel in stijl 
van Vincent van Gogh. Onder andere 
de kunstwerken “De Aardappeleters” 

en “Zonnebloemen” werden uitgelicht 
in het menu.

DHL
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